
GENUSSABEND IM JEDERMANN
Freitag, 09. Januar 2026

Genießen Sie 5 kreative Gänge, von unserem Küchenteam zubereitet, und
die dazu korrespondierenden Weine von unserer neuen Weinkarte. 

Zusammengestellt von Barmaster Andreas Kahle & Sommelier Gianni

Vasarri

PIKANTES BROKKOLI SÜPPCHEN

Knuspriger Bacon / Shiso Kresse / Croutons

✦   ✦   ✦   ✦

CARPACCIO VOM ANGUS RINDERFILET

Pflücksalat / Parmesan Limonen-Olivenölmarinade / Fleur de Sel

✦   ✦   ✦   ✦

GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL

Safran Risotto / Beurre Blanc

✦   ✦   ✦   ✦

BOEUF BOURGUIGNON

Rinderhüfte / Tiroler Speck / Perlzwiebeln / Waldpilze
Spätburgundersauce / Getrüffeltes Kartoffelpüree / Quittenrotkohl

✦   ✦   ✦   ✦

PISTAZIENEIS & WARME ZIMTPFLAUMEN

89,00 € p.P.

INKL . WEINBEGLEITUNG, WASSER UND KAFFEE


